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 به نام خدا    

 

 پيشگفتار

اداره كل  فرآورده هاي غذايي و ايجاد تغييرات در تكنولوژي و تنوع مواد غذايي، سبب گرديد تا روند رو به رشد تعداد كارخانه هاي             

اقدام به تدوين مقررات و ضوابط جديد متناسب با علم روز غذا نمايد. تدوين ضوابط مذكور شامل حداقل ضوابط تاسيس و  1381نظارت از سال 

سياست تدوين ضوابط تغيير و مقرر گرديد كه  1385ادامه يافت وليكن از تير ماه سال  1384بهره برداري كارخانجات مختلف غذايي تا سال 

ي و بهداشتي براي تاسيس و بهره برداري كارخانه هاي توليد و  بسته بندي مواد غذايي بصورت ضابطه اي كلي تدوين شود و ساير ضوابط فن

موارد از جمله تجهيزات خط توليد، آزمايشگاه و ضوابط بهداشتي اختصاصي براي توليد هر محصول درضوابط جداگانه اي مختص به همان 

 برسد.محصول تدوين و به تصويب 

، پيشنهادات مطروحه توسط وزرساني خواهد شد و به اين منظوردر مواقع لزوم جهت هماهنگي با توسعه جهاني، ضوابط اصلاح و به ر             

به اطلاع عموم  ir).(http://fdo.behdasht.gov كميته علمي مورد بررسي قرار گرفته و پس از تاييد، ضابطه اصلاح شده از طريق سايت 

 خواهد رسيد. 
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 مقدمه  

ماده  توزيع يا ، بسته بنديشاربنا فرآوري،اثر  در رفته دست از رنگ جبرانمنظور ه بند كه هسترنگ هاي خوراكي دسته اي از افزودني ها 

كمك به شناسايي طعم يا رنگ دهي به مواد غذايي همچنين و و يا تشديد رنگ هايي كه بطور طبيعي در مواد غذايي يافت مي شوند غذايي 

محصولات خوراكي از ديرباز مورد توجه بسياري از توليدكنندگان بوده و در افزايش جذابيت و بازارپسندي منظور ه ببدون رنگ نظير پودر ژله و يا 

لكن استفاده از رنگ هاي غير مجاز يا استفاده بيش از حد از رنگ هاي خوراكي مجاز در مواد صنعت مواد غذايي مورد استفاده قرار گرفته اند. 

مد نظر قرار  ،جانبي مصرف رنگ هاي خوراكي در كوتاه مدت يا دراز مدتغذايي، سلامت مصرف كننده را به خطر انداخته و لازم است عوارض 

 قابل و بهداشتي و سالم محصولي توليد، از فني و بهداشتي نيازهاي حداقل با در نظر گرفتن كه گرديده تلاش هابطض اين تدوين در لذا گيرد.

 .حاصل گردد اطمينان در صنايع غذايي كشور عرضه

 

 هدف -1

انواع رنگ هاي  يا فرموله كننده و بسته بندي كننده اين ضابطه تعيين حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليدكنندههدف از تدوين 

 مجاز خوراكي مي باشد.

 

 دامنه كاربرد  -2

انواع رنگ هاي مجاز خوراكي كاربرد دارد و جهت تاسيس يا فرموله كننده و بسته بندي كننده  اين ضوابط در مورد واحدهاي توليدكننده

GMPكارخانه، ضوابط فني و بهداشتي ذكرشده در 
 عمومي نيز بايد مد نظر قرار گيرد. 1

 

 

                                                           

Good Manufacturing Practice 
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 تعاريف -3

 1افزودني خوراكي -3-1

است داراي ارزش غذايي يا فاقد آن افزودني خوراكي ماده اي است كه بعنوان غذا و يا يكي از مواد اوليه غذايي مصرف نمي شود و ممكن      

نهايت  هدف از افزودن اين ماده، كمك به تكنولوژي توليد غذا از قبيل فرآوري، آماده سازي، بسته بندي و حمل و نقل مي باشد و در باشد.

قرار مي دهد. اين تعريف  تبديل به بخشي از آن يا مواد جانبي آن مي شود كه خصوصيات آن را تحت تاثير (بصورت مستقيم يا غير مستقيم)

 .)مواد غذايي منبع: كدكس( افزوده مي شوند و يا آلاينده ها نمي گردد ييغذاماده شامل موادي كه براي حفظ و يا بهبود خصوصيات تغذيه اي 

 

2رنگ خوراكي -3-2
 

و  3و شامل انواع رنگ هاي خوراكي، رنگدانه هاي تزييني فتهار ره كشديد رنگ ماده غذايي بماده افزودني است كه جهت ايجاد، حفظ و يا ت

همچنين در مخلوط با مواد غذايي و افزودني هاي آن مانند طعم دهنده ها، اسيدها يا ديگر مواد تشكيل دهنده  مي باشد. 4مواد رنگ زاي سطحي

 .)مواد غذايي منبع: كدكس( دنآن، واكنش شيميايي نداده و بدون تغيير باقي مي ما

 .)Natural food flavors and colorantsكتاب منبع: ( تقسيم مي شوند و غير آلي سنتزيسه دسته طبيعي، رنگ هاي خوراكي به 

 

5طبيعي هاي رنگ -3-2-1
 

 .بدست مي آيند )حيواني و گياهيبه آن دسته از رنگ هاي خوراكي گويند كه از منابع طبيعي (

                                                           

Food additive 

Food color 

Decorative pigments 

Surface colorants 

Natural Colors 
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مي استخراج  گياهانبخش هاي مختلف . كه از ها و . .  آنتوسيانين كارتاموس، آناتو، ،كلروفيلقرمز چغندر، كوركومين،  رنظي :هاي گياهي رنگ -

 شوند.

 .آيد بدست مي )cus CostacDactilopius co( كه از نوعي حشره ارمينك نظير :هاي حيواني رنگ -

 

 1زيسنت هاي رنگ -3-2-2

 و رنگ هاي مصنوعي مي باشند. رنگ هاي مشابه طبيعيدو دسته شامل 

 

 2رنگ هاي مشابه طبيعي -3-2-2-1

 اقتصادي يل عدم توجيهبه آن دسته از رنگ هاي خوراكي گويند كه فرمولاسيون و ساختمان شيميايي آنها در طبيعت وجود دارد، لكن بدل

 .ن سنتزينظير بتاكاروتاز منشاء غير طبيعي توليد مي شوند،  ، به روش هاي شيميايييا عدم دسترسي به مواد اوليه كافي

 3رنگ هاي مصنوعي -3-2-2-2

هاي  با استفاده از روشيا نفت و  4معمولا از قطران زغال سنگنداشته و وجود  تطبيعبه آن دسته از رنگ هاي خوراكي گويند كه در 

 و . . . رد بريليانت بلو، آلورا، نظير سانست يلو، كينولين يلو، شوند شيميايي ساخته مي

 

                                                           

Synthetic Colors 

Nature-identical Colors 

Artificial Colors 

Coal Tar 



FB-WI-1393-0003 :كد مدرك

 سازمان غذا و دارو
 اداره كل نظارت و ارزيابي فرآورده هاي غذايي،آرايشي و بهداشتي

 هاي مجاز خوراكي حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده انواع رنگ

 

 

 

 :1رنگ هاي غير آلي -3-2-3

ه از دي اكسيد تيتانيوم ك رنگ معدنيمانند  ،در طبيعت يافت شده و يا با سنتز بدست مي آيند هستند كه ياتركيبات غير آلي (معدني)      

 .فرآوري مواد معدني حاوي تيتانيوم بدست مي آيد

 يادآوري:

(افزودني هاي خوراكي  740خوراكي همواره بايد مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره فهرست رنگ هاي مجاز 

 فهرست و ويژگي هاي عمومي) باشد. -رنگ هاي خوراكي -مجاز

 

INS( سيستم شماره گذاري بين المللي -3-3
2(  

سيستم شماره گذاري بين المللي توسط كميته كدكس افزودني هاي خوراكي جهت يكسان سازي نامگذاري بين المللي براي مواد افزودني 

دليلي بر ارزيابي آن  INSجانشين اسامي پيچيده و خاص آنها كه ممكن است بسيار طولاني باشد، مي گردد. دارا بودن شماره  وخوراكي تهيه 

JECFA افزودني توسط
 .)مواد غذايي (منبع: كدكس نمي باشد 3

 

 

 

 

 

 

                                                           

 Inorganic Colors 

International Numbering System 

Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives 
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3-4- No. CI
1 

SDC( رنگ متخصصين انجمن طرف از كه رنگ عددي و اسمي شناسه
AATCC( رنگ و نساجي هاي شيميدان انجمن همچنين و )2

3( 

 .)740(منبع: استاندارد ملي ايران به شماره  شده است تعيين براي هر رنگ 1925 سال از آمريكا در

 

3-5- CAS No.
4 

شناسه عددي كه توسط سازمان خدمات شيميايي (زيرگروه انجمن شيمي آمريكا) براي كليه مواد شيميايي در نظر گرفته شده است (اين 

 .)740(منبع: استاندارد ملي ايران به شماره  شروع به شماره گذاري نموده است) 1957سازمان از سال 

 

3-6- FD & C
5 

FDAغذا و دارو ( رنگ از طرف سازماناسمي و عددي شناسه 
استفاده از اين رنگ را در مواد غذايي،  FDAنشان مي دهد  كه آمريكا) 6

 .)740(منبع: استاندارد ملي ايران به شماره  دارويي و آرايشي تاييد كرده است

 

3-7- D & C
7 

استفاده از اين رنگ را در مواد دارويي و آرايشي تاييد  FDAنشان مي دهد آمريكا كه  FDAرنگ از طرف سازمان اسمي و عددي شناسه 

 .)740(منبع: استاندارد ملي ايران به شماره  كرده است

 

                                                           

Color Index 

Society of Dyers and Colorists 

American Association of Textile Chemists and Colorists

Chemical Abstracts Service Number 

Food, Drug and Cosmetics 

USA Food and Drug Administration 

Drug and Cosmetics 
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3-8-EC No.
1 

 .)740(منبع: استاندارد ملي ايران به شماره  شناسه عددي رنگ از طرف اتحاديه اروپا

 

ADI( ميزان دريافت روزانه قابل قبول -3-9
2( 

كيلوگرم مي تواند روزانه بدون هيچ گونه  60كه يك فرد با وزن متوسط  و يا آب آشاميدني ييغذاماده ميزان تقريبي يك ماده افزودني در 

مقدار آن برحسب ميلي گرم افزودني خوراكي براي هر كيلوگرم وزن بدن تعيين مي  ي، در تمام مدت عمر دريافت نمايد وخطري براي سلامت

 .)JECFAو  مواد غذايي (منبع: كدكس شود

 

3-9-1- ADI 3قابل قبول 

اين اصطلاح در مواردي به كار مي رود كه خصوصيات ارگانولپتيك و يا فرآيند تهيه يك ماده افزودني به خودي خود ميزان مصرف آن را 

 .)JECFAو  مواد غذايي (منبع: كدكس كردمحدود مي كند، بنابراين مي توان بدون در نظر گرفتن موارد سم شناسي از آن استفاده 

 

3-9-2- ADI ) محدوديتي نداردNL
4( 

، "مشخص نشده است"و با اصطلاح  هاستفاده نشد JECFAديگر درخصوص افزودني هاي خوراكي توسط  2004اين اصطلاح از سال 

 ).JECFA(منبع: كدكس و  جايگزين گرديده است

 

 

                                                           

European Commission Number 

Acceptable Daily Intake 

ADI Acceptable 

 Not Limited ADI
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3-9-3- ADI ) مشخص نشده استNS
1( 

اين واژه در مورد مواد افزودني غذايي بكار مي رود كه بر مبناي يافته هاي شيميايي، بيوشيميايي، سم شناسي و يا ديگر اطلاعات، داراي 

بعنوان حد خطر براي سلامتي تعيين نمي شود، بلكه ميزان حد اثربخشي مطلوب،  JECFAو ميزان مصرف آن توسط  هدبوسميت بسيار كمي 

، غير ضروري است. افزودني آن و بدليل ارزيابي هاي اختصاصي، ميزان عددي مصرف روزانه تلعدار مصرف آن است. به همين تعيين كننده مق

د. ماده افزودني در اين شرايط بايد اثربخشي كافي را داشته باشد مصرف شون GMPشرايط  با رعايت كاملهايي كه شامل اين گروه هستند، بايد 

و يا  فتهكار نره بدهد. ضمن آنكه براي پنهان كردن كيفيت بد ماده غذايي و يا تقلب ب ييغذاماده خاصيت مطلوب را به  و در مقادير كم بتواند

 ).JECFA(منبع: كدكس و  نگردد ييغذاماده موجب تغييرات تغذيه اي 

 

3-9-4- ADI 2تخصيص داده نشده است 

دلايل متعددي بكار مي رود. مانند فقدان اطلاعات در فراخوان گزارشاتي مبني بر اثرات معكوس يك افزودني كه استفاده از آن را ه اين واژه ب

 ).JECFAو  مواد غذايي را داشته باشد (منبع: كدكس ADIممنوع كند. چنين گزارشاتي بايد دلايل مبتني بر علت تخصيص ندادن 

 

 عمومي) GMP( شرايط خوب ساخت -4

و شرايط حداقل ضوابط فني و بهداشتي براي تاسيس و بهره برداري كارخانه هاي توليد و بسته بندي فرآورده هاي غذايي ، براي تاسيس واحد     

 همين ضابطه بايد مد نظر قرار گيرد.  5خوب ساخت اختصاصي مندرج در بند 

 

 اختصاصي) GMP( شرايط خوب ساخت -5

 براي محصولات مندرج در اين ضابطه كاربرد دارد. بهداشتي است كه اختصاصاًمنظور ضوابط      

 

                                                           

ADI Not Specified 

No ADI Allocated 
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 بخش توزين و فرمولاسيون -5-1

 واحد توليدي بايد داراي اتاق مجزا جهت توزين مواد اوليه و آماده سازي اجزاء فرمولاسيون باشد.     

 

 انبار گياهان خشك شده -5-2

در صورتي كه واحد توليدي از گياهان خشك شده بعنوان ماده اوليه براي توليد رنگ هاي خوراكي طبيعي گياهي استفاده مي كند، بايد      

 داراي انبار جداگانه خشك و خنك بدين منظور باشد.

 

 (بعنوان ماده اوليه) انبار رنگ هاي خوراكي -5-3

بايد داراي انبار جداگانه جهت نگهداري رنگ هاي خوراكي مورد استفاده بعنوان ماده  بسته بندي كننده كننده يا فرموله كننده وواحد توليد     

 در شرايط خشك و خنك باشد.اوليه 

 

 انبار افزودني هاي شيميايي -5-4

يايي مورد استفاده نظير هاي شيم افزودنيواحد توليدكننده يا فرموله كننده و بسته بندي كننده بايد داراي انبار جداگانه جهت نگهداري      

 .باشدو . . . در شرايط خشك و خنك  رقيق كننده ها حلال ها،

 

 انبار ساير مواد اوليه -5-5

ساير مواد اوليه مصرفي نظير مالتودكسترين،  واحد توليدكننده يا فرموله كننده و بسته بندي كننده بايد داراي انبار جداگانه جهت نگهداري     

 .باشد در شرايط خشك و خنكنمك، شكر و . . . 
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 يادآوري:

دني واحد توليدكننده يا فرموله كننده و بسته بندي كننده مي تواند از يك انبار جهت نگهداري رنگ هاي خوراكي (به عنوان ماده اوليه)، افزو     

كه تفكيك فيزيكي بصورت مناسب صورت گرفته باشد و هيچ گونه تداخلي بين مواد آنمشروط بر يه استفاده كند، هاي شيميايي و ساير مواد اول

 مختلف به وجود نيايد.

 

 انبار ملزومات بسته بندي -5-6

مواد و وسايل بسته بندي نظير كارتن، پاكت، بايد داراي انبار جداگانه جهت نگهداري  واحد توليدكننده يا فرموله كننده و بسته بندي كننده     

 .باشدمناسب  در شرايطبرچسب، قوطي و . . . 

 

 انبار محصول نهايي -5-7

ه و هيچ ماده يا واحد توليدكننده يا فرموله كننده و بسته بندي كننده بايد داراي انبار جداگانه جهت نگهداري محصول نهايي آماده مصرف بود     

 نبايد در اين انبار نگهداري شود.تركيب ديگري 
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 تجهيزات خط توليد -6

 حداقل تجهيزات مورد نياز براي توليد رنگ هاي گياهي خوراكي -6-1

 و...   گياهان فاسد ،جداسازي گل و لاي، سنگاز جنس استيل ضد زنگ براي ميز يا نوار سورت  -

 دستگاه خشك كن (در صورت بالا بودن رطوبت مواد اوليه) -

 استيل ضد زنگ با تيغه هاي  آسياب -

   ظروف يا مخازن نگهداري گياهان خشك شده و آسياب شده -

 دستگاه توزين -

 حلال مجهز به ژاكت بخار)يا  در آبگياهان دن يسانزن خامخو  مخلوط كناكستراكتور (دستگاه  -

 گيري با حلال)همزن براي جداسازي باقيمانده حلال (در صورت عصاره دستگاه تقطير مجهز به خلاء و  -

 پرس فيلتر -

1دستگاه تبخير در خلاء -
 (جهت تغليظ ماده رنگي استخراج شده) 

 (در صورت توليد رنگ پودري) دستگاه خشك كن پاششي -

 رنگ و ساير اجزاء فرمولاسيون 2مخلوط كن -

 (تحت خلاء يا با تزريق گاز ازت)خودكار  دستگاه پركن و دربندي -

 دستگاه فلزياب (در صورت نياز) -

 برچسب زني -

 دستگاه درج مشخصات لازم روي برچسب بسته بندي (نظير جت پرينتر) -

 كارتن گذاري يا شرينك -

                                                           

Evaporator 

Mixer 
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 حداقل تجهيزات مورد نياز براي فرموله كردن و بسته بندي رنگ هاي خوراكي -6-2

 دستگاه توزين -

 مجهز به همزن (براي رنگ هاي مايع و ژله اي) يا مخلوط كن پودري دربسته (براي رنگ هاي پودري) دستگاه مخلوط كن -

 الك (براي رنگ هاي پودري) -

 از جنس استيل ضد زنگ مخزن نگهداري -

 پاستوريزاتور (در صورت نياز) -

 (در صورت نياز)از جنس استيل ضد زنگ مخزن نگهداري محصول پاستوريزه  -

 مورد نياز در هر مقطع از خط توليد پمپ ها و لوله هاي ارتباطيضمائم، اتصالات،  -

 (تحت خلاء يا با تزريق گاز ازت)خودكار  و بسته بندي دستگاه پركن -

 دستگاه فلزياب (در صورت نياز) -

 برچسب زني -

 )جت پرينتردستگاه درج مشخصات لازم روي برچسب بسته بندي (نظير  -

 شرينك كارتن گذاري يا -

 

 

 

 

 

 

 



FB-WI-1393-0003 :كد مدرك

 سازمان غذا و دارو
 اداره كل نظارت و ارزيابي فرآورده هاي غذايي،آرايشي و بهداشتي

 هاي مجاز خوراكي حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده انواع رنگ

 

 

 

 يادآوري:

ملي ايران به  هايآخرين ويرايش استاندارد مطابق باويژگي هاي  يا آب آشاميدني با بايد آب مقطر و آب مورد استفاده در خط توليد -

 باشد. )فيزيكي و شيميايي ويژگي هاي -(آب آشاميدني 1053و ويژگي هاي ميكروبيولوژي)  -(آب آشاميدني 1011شماره هاي 

 .Commission Regulation Noبا(مطابق  مورد استفاده بايد از نوع مجاز بوده يا ساير افزودني هاي حلال رقيق كننده، -

،  JECFA ،استانداردهاي ملي مربوطهآخرين ويرايش و ويژگي هاي آنها بايد با  ECو حدود مجاز مصرف آنها بايد با  )1130/2011

FCC 
 مطابقت داشته باشد. ECيا  1

در مـاه   6حـداكثر   ،هـاي طبيعـي پـودري    رنگبراي  ،محيط شرايطدر  سال 2حداكثر ، هاي مصنوعي مايع رنگزمان ماندگاري براي  -

 و . . . (بعلت عدم پايداري حرارتي و نوري و اكسيداسيون يخچال شرايطدر  ماه 4حداكثر هاي طبيعي مايع  رنگ برايو  شرايط محيط

 .بندي محصول با فونت درشت و خوانا درج گرددمي باشد كه بايد بر روي برچسب بسته رنگ مايع) 

)، آلـورا رد  E122)، كارمويزين (E104)، كينولين يلو (E110مصنوعي سان ست يلو (برچسب مواد غذايي حاوي رنگ هاي خوراكي  -

)E129 آر( 4) و پونسيوE124،( :بايد حاوي اطلاعات اضافي بشرح ذيل باشد 

 "كودكان، اثر سوء داشته باشد.اين رنگ ممكن است بر فعاليت و تمركز "

خـام و پوسـت    تازهمواد غذايي كه در آنها كاربرد رنگ به منظور نشان دادن سلامتي يا علامتي ديگر باشد، نظير مهر زني روي گوشت 

 مستثنا هستند. بندتخم مرغ، از اين 

مشـروط بـه    740استاندارد ملي ايـران بـه شـماره    فقط رنگ هاي طبيعي (با بخش غير رنگي صرفا طبيعي) مطابق با آخرين ويرايش  -

 رعايت كامل ضوابط برچسب گذاري، قابليت عرضه به صورت خرده فروشي دارند.

 

 

                                                           

Food Chemicals Codex 
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 اختلاط رنگ هاضوابط مربوط به  -7

بسيار پايين و در نتيجه مصرف محدود آن است. از  ADIبرخي رنگ هاي خوراكي تنها مجوز مصرف انفرادي دارند و دليل آن داشتن 

 ،GMPبا رعايت كامل اصول  توانرا مي  ADIتقسيم مي شوند. رنگ هاي بدون  ADIو داراي  ADIاين نظر، رنگ ها به دو گروه كلي بدون 

د. به بيان ديگر مي توان شونمصرف  ،مجازميزان با رعايت حداكثر بايد  ADIولي رنگ هاي داراي  ،دكرمصرف  مقدار مورد نياز در حداقل

 نكند. و ضوابط تخطي به شرط آن كه از حداكثر مجاز قيد شده در قوانين ،فقط يك رنگ از آن گروه يا هر تعداد مورد نظر را استفاده كرد

به مصرف مخلوط  يازنر دليل ه ه، اگر ب740رنگ هاي مجاز خوراكي موضوع استاندارد ملي ايران به شماره  فهرستشايان ذكر است در 

رنگ هاي مصنوعي خوراكي در يك فرآورده باشد، بايد از سقف حداكثر مجاز مصرف تجاوز ننمايد. همچنين صرفاً مصرف رنگ هاي مجاز خوراكي 

 ذكر گرديده مجاز مي باشد. 740كه در استاندارد 

 

 آزمايشگاه ها -8

 حداقل آزمايشات فيزيكوشيميايي  -8-1

 فهرست و ويژگي ها) -رنگ هاي مجاز خوراكي -دني هاي خوراكيو(افز 740مطابق با آخرين تجديد نظر استاندارد ملي ايران به شماره  

 

 داقل آزمايشات ميكروبيح -8-2

 شمارش كلي ميكروارگانيسم ها -

 ها فرم شمارش كلي -

 هجستجوي انتروباكترياس -

 جستجوي اشريشياكلي -

 جستجوي سالمونلا -

 كوآگولاز مثبت استافيلوكوكوس اورئوسجستجوي  -

 كلستريديوم هاي احياكننده سولفيت جستجوي -
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 جستجوي سودوموناس آئروژينوزا -

 شمارش كپك و مخمر -

 

 حداقل مواد شيميايي مورد نياز در آزمايشگاه شيمي -8-3

شيميايي ذكر شده در آخـرين ويـرايش اسـتاندارد    درخصوص هر يك از رنگ هاي مجاز خوراكي، حداقل مواد شيميايي مورد نياز بايد با مواد      

 ملي مربوطه به شرح ذيل مطابقت داشته باشد:

 12844مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  كارامل: -

 12845مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  قرمز چغندر: -

 12846مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  زرد كارتاموس: -

 12847مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  :كاروتنال -8'-آپو -بتا -

 12843مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  كوركومين: -

 16328مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  :)بدست آمده از تاگتس اركتا(لوتئين  -

 16327مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره : سفات سديمف -5'ريبوفلاوين  -

ــا - ــو-بت ــتر   -8'-آپ ــل اس ــيد اتي ــك اس ــماره        :كاروتنويي ــه ش ــران ب ــي اي ــتاندارد مل ــرايش اس ــرين وي ــا آخ ــابق ب مط

16326 

 14885مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  سانست يلو: -

 14476 مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره :نوربيكسين) آناتو (بر پايه -

 14410مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  :بيكسين) آناتو (بر پايه -

 14407استاندارد ملي ايران به شماره  مطابق با آخرين ويرايش ها: كلروفيل -
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ــس  - ــاي م ــپلكس ه ــا كم ــروفيلين ه ــيم)  كل ــديم و پتاس ــاي س ــك ه ــتاندارد    :(نم ــرايش اس ــرين وي ــا آخ ــابق ب مط

 14406 ملي ايران به شماره

 13573 مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شمارهپاپريكا اولئورزين:  -

 

 يادآوري:

تــدوين نگرديــده  روش آزمــون درخصــوص ســاير رنــگ هــاي مجــاز خــوراكي كــه تــاكنون بــراي آنهــا اســتاندارد ملــي             -

رنـــگ  -(افزودنــي هـــاي خــوراكي مجـــاز    740اســت، آخـــرين ويــرايش اســـتاندارد هـــاي ملــي ايـــران بــه شـــماره هـــاي     

ــوراكي ــاي خـ ــومي) و   -هـ ــاي عمـ ــي هـ ــت و ويژگـ ــاز  ( 5317فهرسـ ــنوعي مجـ ــاي مصـ ــون رنگهـ ــوراكيروش آزمـ ــا خـ ) و يـ

 .ملاك بررسي و عمل خواهد بود FCCو  JECFAمراجع معتبر بين المللي نظير 

 

 مورد نياز در آزمايشگاه ميكروب شناسيو معرف ها و محلول هاي كشت  هاي حداقل محيط -8-4

 پليت كانت آگار -

 براث تريپتوز لوريل سولفات -

 براثلاكتوز بايل بريليانت گرين  -

 نوترينت آگار -

- EC
 براث 1

 پتونهپ آب -

 پپتون نمكدار -

 جيوليتي كانتوني براث -

 برد پاركر آگار -

                                                           

Escherichia coli broth 
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 مغز قلب براث -

- YGC 1آگار
 

 مالاشيت گرين براث -

 سولفيت آهن آگاردار -

 ستريمايد آگار  -

 معرف اكسيداز -

 )كواكساندول (معرف  -

 پلاسماي سيتراته خرگوش -

 سرم رينگر -

 آب مقطر -

 درصد 70الكل اتيليك  -

 محلول هاي رنگ آميزي -

 هاي ضد عفوني كننده محلول -

 

 حداقل لوازم و تجهيزات موردنياز در آزمايشگاه شيمي -8-5

ذكـر شـده در آخـرين ويـرايش      مورد نياز بايـد بـا لـوازم و تجهيـزات     درخصوص هر يك از رنگ هاي مجاز خوراكي، حداقل لوازم و تجهيزات     

 استاندارد ملي مربوطه به شرح ذيل مطابقت داشته باشد:

 12844مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  كارامل: -

 12845مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  قرمز چغندر: -

 12846مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  زرد كارتاموس: -

                                                           

Yeast Extract Glucose Chloramphenicol Agar 
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 12847ايران به شماره  مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي :كاروتنال -8'-آپو -بتا -

 12843مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  كوركومين: -

 16328مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  :)بدست آمده از تاگتس اركتا(لوتئين  -

 16327شماره مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به : سفات سديمف -5'ريبوفلاوين  -

ــا - ــو-بت ــتر   -8'-آپ ــل اس ــيد اتي ــك اس ــماره        :كاروتنويي ــه ش ــران ب ــي اي ــتاندارد مل ــرايش اس ــرين وي ــا آخ ــابق ب مط

16326 

 14885مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  سانست يلو: -

 14476 مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره :نوربيكسين) آناتو (بر پايه -

 14410مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  :بيكسين) آناتو (بر پايه -

 14407مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شماره  ها: كلروفيل -

ــس  - ــاي م ــپلكس ه ــا كم ــروفيلين ه ــيم)  كل ــديم و پتاس ــاي س ــك ه ــتاندارد    :(نم ــرايش اس ــرين وي ــا آخ ــابق ب مط

 14406 ملي ايران به شماره

 13573 مطابق با آخرين ويرايش استاندارد ملي ايران به شمارهپاپريكا اولئورزين:  -

 

 يادآوري:

تــدوين نگرديــده   روش آزمــون درخصــوص ســاير رنــگ هــاي مجــاز خــوراكي كــه تــاكنون بــراي آنهــا اســتاندارد ملــي            -

رنـــگ  -(افزودنــي هـــاي خــوراكي مجـــاز    740اســت، آخـــرين ويــرايش اســـتاندارد هـــاي ملــي ايـــران بــه شـــماره هـــاي     

ــوراكي ــاي خـ ــومي) و   -هـ ــاي عمـ ــي هـ ــت و ويژگـ ــوراكي ( 5317فهرسـ ــاز خـ ــنوعي مجـ ــاي مصـ ــون رنگهـ ــا روش آزمـ ) و يـ

 .ودملاك بررسي و عمل خواهد ب FCCو  JECFAمراجع معتبر بين المللي نظير 
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 ت مورد نياز در آزمايشگاه ميكروب شناسيحداقل لوازم و تجهيزا -8-6

 پوآر اتومات -

 درجه سانتي گراد 50و  44 ، 42، 37انكوباتور قابل تنظيم در دماي  -

 درجه سانتي گراد 25و  22 انكوباتور يخچال دار -

 بن ماري در دار -

 ميكروپيپت (تقسيم محيط در لوله) -

 CO2جار بي هوازي و پك  -

 يخچال نگهداري محيط كشت -

 كابينت جهت نگهداري محيط ها و معرف ها -

 دستكش لاتكس -

 اتوكلاو -

 با سرسمپلر مخصوص λ30سمپلر  -

 آنس -

 ظروف درب نارنجي استريل -

 سانتي متري 10و  8، 6پليت هاي يكبار مصرف  -

 سي سي 10و  2پيپت هاي  -

 كيسه اتوكلاو -

 سي سي 50و  20، 10لوله هاي  -

 سي سي 500و  250، 100دار قابل اتوكلاو در حجم هاي ظروف شيشه اي درپيچ  -

 ميكروسكوپ -

 كلني كانتر -
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 توري نسوز -

 سه پايه -

 شعله گاز آزمايشگاهي -

 جاپيپتي -

 جاپليتي -

 مگنت -

 همگن كننده، مخلوط كن، خردكن -

 آون -

 دماسنج -

 زمان سنج -

 سانتريفوژ -

 شيشه اي ميله پخش كننده -

 لامپ ماوراء بنفش -

 شيكر -

 هيتر -

 پيست -

 لوله دورهام -

 قاشق بزرگ و كوچك (قابل استريل) -

 انواع بشر -

 در احجام مختلف استوانه مدرج -

 ارلن ماير -
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 قيف -

 

 يادآوري:

، ايجاد تاييد صلاحيت شده توسط وزارت بهداشتهمكار و آزمايشگاه هاي  ابو انعقاد قرارداد  واحد توليدي درخواست در صورت -

صورت مستند ه تايج بمستمر به آزمايشگاه ارسال و ن طورآزمايشگاه در واحد توليدي الزامي نمي باشد، مشروط به آنكه نمونه ها به 

 نگهداري شود.

و ضوابط اين اداره كل  كليه توليدكنندگان موظفند ويژگي هاي فرآورده خود را مطابق با آخرين تجديد نظر استانداردهاي ملي ايران -

مورد آزمايش قرار دهند. بديهي است در صورتي كه شماره استانداردي در بالا از قلم افتاده يا استاندارد جديدي تدوين شده باشد، 

 موظف به اجراي استاندارد مربوطه مي باشند. واحدهاي توليدي
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 مراجع -9

 فهرست و ويژگي هاي عمومي -خوراكي هاي رنگ -ي خوراكي مجازاافزودني ه -740 ايران به شماره استاندارد ملي -

 آزمون روش -شناسايي -غذايي مواد در مصنوعي خوراكي هاي رنگ -2634ايران به شماره  استاندارد ملي -

 24/3/93 ويرايش -كنترل غذا و دارو هاي مرجعآزمايشگاه مركزجدول حدود مجاز ميكروبي  -

هاي صنعتي ايران. شركت شهرك هاي  مقدماتي توليد رنگ خوراكي. سازمان صنايع كوچك و شهركمطالعه امكان سنجي  -

 صنعتي استان كرمانشاه. شركت فرآيند بهبود پارسيان

و واحد پايلوت پلنت توليد رنگ هاي  فرآيند فرآوري زيستي ،توليدي اسانس و رنگ ابيض شيمي هاينتايج بازديد از واحد -

 گياهي معاونت پژوهشي جهاد دانشگاهي واحد مشهد

- Attokaran, M. 2011. Natural food flavors and colorants. Blackwell publishing Ltd. and 

institute of food technology. 

- CAC/GL 36-1989 (last amendment 2013) Class names and international numbering system 

for food additives 

www.codexalimentarius.net 

- Commission directive 95/45/EC of 25 JULY 1995 laying down specific purity criteria 

concerning colours for use in foodstuffs 

http://ec.europa.eu/food/food/fAEF/additives/index_en.htm 

- Delgado-Vargas, F. and Paredes-Lopez, O. 2003. Natural colorants for food and nutraceutical 

uses.CRC press. 

- European parliament and council directive 94/36/EC of 30 June 1994 on colours for use in 

foodstuffs 

http://ec.europa.eu/food/food/fAEF/additives/index_en.htm 

- JECFA glossary of terms 

www.who.int/entity/foodsafety/chem/jecfa/glossary 

- Regulation (EC) No 1333/2008 of the European parliament and of the council of 16 December 

2008 on food additives 
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http://ec.europa.eu/food/food/fAEF/additives/index_en.htm 
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 پيوست ها -10

 فهرست استانداردهاي ملي انواع رنگ هاي مجاز خوراكي -1پيوست شماره  -10-1

 شماره عنوان رديف

 740 فهرست و ويژگي هاي عمومي -رنگ هاي خوراكي -افزودني هاي خوراكي مجاز 1

2 
رنگ هاي افزودني (آلي مصنوعي) در مواد خوراكي به روش سيستماتيك با استفاده از حلال هاي روش آزمون 

 غير قابل اختلاط با آب
2632 

 2633 كروماتوگرافي ستوني هاي افزودني (محلول در روغن) به روش روش آزمون رنگ 3

 2634 روش آزمون -لايه نازكشناسايي به روش كروماتوگرافي  -رنگ هاي خوراكي مصنوعي در مواد غذايي 4

 5317 هاي مصنوعي مجاز خوراكي روش آزمون رنگ 5

 12843 هاي آزمون ويژگي ها و روش -كوركومين -رنگ هاي مجاز خوراكي -مواد افزودني خوراكي 6

 12844 هاي آزمون روش -كارامل -رنگ هاي مجاز خوراكي -مواد افزودني خوراكي  7

 12845 هاي آزمون ويژگي ها و روش -قرمز چغندر -رنگ هاي مجاز خوراكي -مواد افزودني خوراكي 8

 12846 هاي آزمون ويژگي ها و روش -زردكارتاموس -رنگ هاي مجاز خوراكي -مواد افزودني خوراكي 9

 12847 هاي آزمون ويژگي ها و روش -كاروتنال -8'-آپو  -بتا -رنگ هاي مجاز خوراكي -مواد افزودني خوراكي 10

 13573 هاي آزمون ويژگي ها و روش -اولئورزين پاپريكا -مواد افزودني خوراكي 11

12 
(نمك هاي سديم و  كلروفيلين ها كمپلكس هاي مس -رنگ هاي خوراكي مجاز -افزودني هاي خوراكي

 روش هاي آزمون -پتاسيم)
14406 

 14407 آزمونهاي  روش -كلروفيل ها -رنگ هاي خوراكي مجاز -افزودني هاي خوراكي 13

 هاي آزمون روش -بيكسين) آناتو (بر پايه -رنگ هاي خوراكي مجاز -افزودني هاي خوراكي 14
 

14410 



FB-WI-1393-0003 :كد مدرك

 سازمان غذا و دارو
 اداره كل نظارت و ارزيابي فرآورده هاي غذايي،آرايشي و بهداشتي

 هاي مجاز خوراكي حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده انواع رنگ

 

 

 

 

 شماره عنوان رديف

 14476 روش هاي آزمون-نوربيكسين) آناتو (بر پايه -رنگ هاي خوراكي مجاز -افزودني هاي خوراكي 15

 14885 آزمون روش هاي -سانست يلو -رنگ خوراكي -افزودني هاي خوراكي مجاز 16

 16326 هاي آزمون روش -يك اسيد اتيل استرئكاروتنو -8'-آپو -بتا -رنگ هاي خوراكي -افزودني هاي خوراكي مجاز 17

 16327 هاي آزمون روش -فسفات سديم -5' ريبوفلاوين -رنگ هاي خوراكي -افزودني هاي خوراكي مجاز 18

 16328 هاي آزمون روش-از تاگتس اركتا لوتئين بدست آمده -رنگ هاي خوراكي -افزودني هاي خوراكي مجاز 19


